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Michelin paccbinan 3Be3abl Hapg,
LLisenuapuen | Michelin seme une pluie
d'étoiles sur la Suisse

Author: Onbra KOpkunHa, XeHeBa , 16.11.2011.
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NHec n Knopa Jlerpa moryT npa3gHoBaTh nobeny B Ase 3Be3abl: KyxHA "Auberge de Floris" B
AHbepe He ocTaBuia nHcnekTopos Michelin pasHoayLwHbIMY (TAG)
LlIBeiuapckoe n3gaHne nereHaapHoro raCTpPOHOMNUYECKOro rmaa B 3ToM roy CTaso eule
ToNnwe: 1 728 pekoMeHA0BaHHbIX agpecoB 1 29 HOBbIX 3B€3[, - 3aCNYyXKEHHbI KOMM/INMEHT
oTenaM 1 pectopaHaM MaseHbKOW afbMUNCKON CTPaHbI.
|
La progression de la haute gastronomie suisse se poursuit. Les critiques indépendants du
Guide MICHELIN 2012 ont nouvellement attribué 2 étoiles a deux restaurants. Onze parmi
les établissements visités ont recu pour la premiere fois une étoile au Michelin.
Michelin seme une pluie d'étoiles sur la Suisse

Ka)kOyto oCeHb BbIX0O[ B CBET o4epenHoro rmga Michelin cTaHOBUTCS rpaHAMO3HbIM
cobbiTMeM B MUpe LBenLapCKkonm ractpoHoMmnm. CTaBKN BbICOKN: 3@ BEKOBYO NCTOPUIO
CBOEro cyuiecTBoBaHusa (NepBbit aBToMObUAbHLIN rua Michelin no LWBenuapun Boiwen B
1908 roay), TOHEHbKAsA KpacHasa KHMXXe4YKa C KOoJIJIeKLMEN NOMEe3HbIX aapecoB A4
peMOHTa MalUMHbl 1 HEQOPOroro Ho4Yslera NpeBpaTuiachk B NPeCcTUXHOE n3daHume, K
pekoMeHOaunsaM KOTOporo NpucayLwmBaeTcsa noaMmpa.

3HaKoM KayecTBa Michelin ocTaeTcd aHOHUMHOCTb: HW B34, HU XXeCT, HA KOCTIOM -
HWYTO He BbIAACT B3bICKaTE/IbHOI0 MHCNEKTOopa B 061mybe caMoro o6bIYHOro KJIMEeHTa.
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BbINYCKHUKW BbICLUMX LLUKOJ1 FOCTUHNYHOIO BU3HEeCca nam pecTopaHHOro NCKyccTBa C
BHYLUMTEJIbHBIM MPOEeCCNOHAIbHbIM OMbITOM, MHCMEKTOPAa KPacHOro rmaa npoes»kakT Kak
MuHUMyM 30 000 KMIOMETPOB B FO4, COCTABAAT peueH3nm Ha 250 06e[0B 1 Y>KMHOB, 1
npoBoasaT 160 HoYEN B rOCTUHMLIAX CaMbIX pa3HbIX KaTeropuin, 4Tobbl 06bLEKTUBHO
OLEHNTb YPOBeHb KoMcopTa n obcnyxmeaHus. Kak Bce oObl4HbIE KJINEHTbI, COTPYAHUKMN
Michelin onnavmBatoT CBOW CHET M TOJNILKO NOCAE 3TOr0 MOryT NPeacTaBUTbCA X035€BaM B
cny4yae HeobXxoaMMOCTU, 4TOBbLI MOSY4YUTb AONONHUTENBbHYIO MHHOPMaL NI O 3aBeEeHUN.
Pe3synbTaT: 6e3ynpeyHasn paboTa n 6esrpaHnyHoe goBepue YnTaTesnen K rnay,
0BHOBNAEMOMY KaXKabIN rog.

YnbibumBas KomaHAa pectopaHa "Mesa" (mesa-restaurant.ch)

MNocne TwaTenbHOro otbopa v pefakunm OKOHYaTeslbHasa BEPCUSA BKJOYaET syyline
ajpeca B pa3HbIX KaTeropnsax KomopTa 1 LEeH: OT YIOTHOr0 CEMENHOI0 NaHCKUOHa 40
POCKOLLUHOIO TPAAULNOHHOIO rpaHA-0TeNs, OT FOPHOM XMXKUHbI C aJIbMUACKON KyXHen A0
KYPOPTHOro cra-komnsekca. HanoMHuUM, otenm MoryT Noay4YnTb OT OAHOIr0 0 NATKU
MaBUJIbOHOB, YPOBEHb PeCTOpPaHOB n3mepsaeTca B npubopax. OanH naBuaboH/npmnbop
O3HayvyaeT «[40CTAaTO4YHO XOpPOoLOo», NATb - «POCKOLLUHOE 3aBefleHne B JIyHLWNX Tpaguumnax».
KpacHbin uBeT, cTaswuim gns Michelin cumBonnyecknm, obo3HavyaeT 3aBefeHuns
0C06EeHHO NPUATHOM aTMOCHEPON: pedb MOXKET UATU O MECTOMOJIOXKEHNMN, CEPBUCE,
ohOpMIEHUN NHTEPbEPA U APYIrnX AeTansx.

3HameHuTble 3Be3abl Michelin - coBepweHHO ocobas nctopusa. Camas nepsast oAMHOYHasA
3Be3404Ka bbiia npucyxageHa B 1926 rony, 3a Hem NnocnefoBasn KaTeropmm OByX U Tpex
3Be3a B 1931 roay ans MNMpoeaHca 1 B 1933 - ana Mapuxa. CerogHsa B ntobon cTtpaHe Mmupa,
rae BbIXOAUT rMa, MULLJIEHOBCKME 3Be3bl OCTATCA CUHOHMMaMIN BbICLLEro
racTPOHOMMYECKOro UCKycCTBa. IX npucyxneHue - KonnekTuaHaa paboTa: MHeHune
WHCNEeKTOPOB, peflakTopa rmaa B CTpaHe Noj BOMPOCOM U LLeHTpasibHON AUpeKLn rmgos
Michelin.

JItobonbITHO, 4TO OLEeHUBaAETCA Npu 3ToM paboTa wed-noBapa U ero KoMaHabl,
He3aBMCMMO OT penyTaunm 3asegeHmns, nbo 3eesabl Michelin - «B Tapenke 1 TONbLKO B
Tapesike». HeCKONIbKO MHCNEKTOPOB B Te4YeHne roga aHOHMMHO HaBeLWalT pecTopaH 1
CYyASAT O HEM UCKIKOYNTENbHO N0 Ka4yecTBYy nofdaBaembix 604, COOTBETCTBEHHO, BbICLUAS
Harpaza COBEPLUIEHHO He CBA3aHa C KyXHeln OTAEesIbHOro wed-noBapa 1 KaXkabl rog,
MO>XeT ObITb MOCTaB/IEHA MO COMHEHME, €C/IN KAYeCTBO pecTopaHa yxXyaLwmnaoch.

XoTsl 3Be34bl - camast NtobrMas Npeccoil n YNTaTeNs MU YacTb FrMAaa, OHU NPeacTaBASAOT
Bcero 10% oT obuiero cogep>xaHua. OfHaKo Aake ofHa 3Be3/a, He rOBOPS Y>Xe 0 ABYX U



Tpex, 03Ha4yaeT, 4YTo AaHHOEe 3aBedeHne - B 4YUCae NyYwmx B CTpaHe, a To U B MUpe Mo
Ka4yecTBY KyXHW. B 3Tom rogy co3se3aune LWIBENLLAPCKON raCTPOHOMUN NOMOJIHUIOCH
TpUHaALUaTbio pecTopaHaMu ¢ ogHon 1 AyMs 3sesgamun. C 96 3se3gHbIMN pecTopaHaMun
LLIBeuapun ocTaeTCcst eBPONENCKON CTPAHON C CaMbiM 60bLLINM YNC/IOM 3BE3404EK
Michelin Ha »xXntens. MNoroBopmM e 0 HOBbIX CBETUIaX Ha FaCTPOHOMUYECKOM
HeboCKoHe.

PecTtopaH «Floris» B AHbepe (XKeHeBa) B NPOLLJIOM rofy CTasl 04HOMN N3 «Hagexn»
Michelin Ha nepexon B KaTeroputo ABe 3Be34bl. [Napu, caep>XaHHOe B HOBOM U3JaHUN:
Ka4yeCTBO KYXHU U KYJIMHAPHbIA TanaHT Knopaa Jlerpa He ocTasuau Bbibopa nHcnekTopam.
B kaTeropuio ase 3Be3bl nepeLues n LIpuxckuin pectopaH «Mesa» Mapkyca JIinHaHepa,
obnagatenb ogHon 3Be3abl ¢ 2009 roga. Taknum ob6pa3oM, KOJIMYECTBO PECTOPAHOB C ABYMS
3Be3gamMu B LLIBenuapun fOCTUMIO PEKOPLAHON UM Pbl - BOCEMHaAUATW.

LLInHHbIN YyenoBe4vek bnubeHaym (Michelin)

Cnncok weenuapckMm pectopaHoB C OAHOWN MULLIEHOBCKOW 3BE€340M NOMNOJIHUICSA
OOVHHaAUaTblo HOBbIMUK aapecamun. Cpean HUx - «mille privé - Urs Messerli» B Knupxgopdge
(bepH), «La Vetta» B Apo3e (IpaybioHaeH), «Les Saisons» B Bese, «Miunsterhof» B Lilopuxe,
«Ca d'Oro» B CaHkT-Mopuue (FpaybtoHaeH) nunn «Aebtestube» B ban Paraue (CaHKT-
FanneH). Bcero LWBenuapuna HacyuTbiBaeT Tenepb 76 3aBeJeHUn C O4HOWN 3Be340M1
Michelin. Hapexxpgamun Ha oHY 3BE€34y CTasn TPpU pecTopaHa: «Seerestaurant Belvédere» B
Xeprucsune (Hunosanbn), «Le Botza» B ApgoHe (Bane) n «Pavillon» B Ltopuxe.

LLiBenuapckoe nsgaHue Michelin 2012 roga noCcTaBuIo elle oAUH pekopad - Mo Ynucny
3aBefeHnin, peKoMeHOoBaHHbIX B kaTeropuu Bib Gourmand. lNMukTorpamma c
n3obpa>keHmeM WMHHOro Yyenoseyka bnbeHayma, TanmcMmaHa Kay4ykoBom habpuku
bpaTbeB MuwneH, snepsble bbiN1a ncnosnb3oBaHa B 1997 roay ons obo3HavyeHUs
pecTopaHoB, B KOTOPOM Ka4eCTBEHHOW KYXHEN MOXXHO HacslaAUTbCs 3a NpUemMsieMyio LeHy
(B LUBenuapun - 60 ppaHKoOB 3a MeHlo U3 Tpex 6awoa). Cpean 87 3aBegeHnn,
pPEKOMEeHO0BaHHbIX KaK naeajibHoe COOTHOLLIEHNE LieHbl U Ka4YyecTBa, WecTHaauaTb -
HOBUYKWN. B nx yncno Bownu «Le Café de Floris» B AHbep (XeHeBa), «Villa Post - Palatin» B
Ckyone (FpaybioHpeH), «Blaue Ente» B Lilopnxe, «Le Relais Miégeois» B Mbexxe (Bane) nnn
«amrein'S» B 3yp3ee (JliouepH). Cpenu oTenen kateroputo «Bib» 8 2012 rogy nony4nnm
«Alpenblick» B AnneHuenne, «Urs und Viktor» B beTTnaxe (30n10TypH) n «Stockalperturm»
B [oHOo (Bane).

CyacTimBbiMKn obnagatenaMmn Tpex 3Be3q B LLBenuapum no-npexxHeMy oCcTalTCa ABa
pecTopaHa: AHApeaca KaMmuHaabl B 3aMke dropcTeHay (FpaybioHaeH) n dununna
Powa/beHya Bnonbe B xusonmcHom Kpuccoe (Bo).



B obwem n uenom Michelin 2012 roga no LLBenuapun pekomeHgyeTt 864 otena n 864
pecTopaHa CaMbIX pa3HbIX KaTeropmn. HoBoe nsgaHme fOCTynHO € 17 HoAbpsa no ueHe 33

hpaHKa.

rna michelin
MULLIJIEHOBCKUE 3BEe34bl

LWBenUapunsa pectopaHsbl
CtaTbu no Teme

Michelin 2011 B LliBeruapun: UCTOPUSA C NPOOOIDKEHNEM
LliBeruapusa - Ha nepsoM MecTe no ymcay 3ee3n MICHELIN Ha »xutens

LLisenuapckuin GaultMillau 2011 caoenan csow Bbibop
Gault Millau Bbibpan nyywmnx wed-nosapos Llisenapnun
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