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Gault&Millau Ha3zBan Puko 3aHpoHenna
«noBapoM ropa>» | Rico Zandonella
nommeé «cuisinier de I'année» par
Gault&Millau
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LIBenyapckoe n3gaHme raCTPOHOMUYECKOro rmga otoaeT A0JIKHOE «CMesion U TOYHOW»
KyxHe Puko 3aHgoHenna. ®paHk OxxoBaHHMHM 13 Hotel de Ville B Kpucbe nonyymn 19 ms
20 6annos.

|

L'édition suisse du guide gastronomique salue la cuisine «audacieuse et précise» de Rico
Zandonella. Franck Giovannini de I'Hotel de Ville de Crissier remporte un 19 sur 20.

Rico Zandonella nommé «cuisinier de I'année» par Gault&Millau

O6n10>XKa HOBOTIO BbIlMyCKa MBeﬁuapCKOFO raCTpoOHOMMNYECKOIo CrpaBo4YHUKa CTalJla
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XKenTon, OAHAKO ero coaep>XMmMoe He TakK CUIbHO N3MEHUNOCL. BHYTpn no-npexxHemy
MO>XHO HaTK agpeca Nyylunx pectopaHoB LLBenuapmum n nMeHa CaMbiX 3aCNy>XEHHbIX
wecd-nosapoB. Onnpascb Ha pekomMmeHgaunm Gault&Millau, NOKNOHHMKaM XOpoLWen KyXHU B
2017 roay obsa3aTenbLHO HY>XHO NobbiBaTb B pecTopaHe Rico’s, pacnosioXeHHOM B
KiocHaxTe (Ltopunx), n nonpoboBaTb TBOpeHUs PMKo 3aHaoHenna, To/IbKO 4TO
MoJly4ymBLUEro TUTYN «MnoBap roga».

YpoxeHel TninHo nepeHan 6pasnbl NnpasieHns pectopaHom B 2011 rogy y cBoero
yuyuTensa un Kosiiern Xopcta lNeTtepmaHHa. OgHako Bbiclas oueHka - 19/20 - emy no
HacneacTBy He nepewna, Tem 6osiee 4To PuKo 3aHpoHenna npennoyen B3ATb KypC Ha
obHoBNEeHMe. HOBbIN Bilafenel «0CBeXna» 06CTaHOBKY, YIPOCTU MEHIO U ... CHU3WI
LueHbl. «Led-noBap noeasbHO COOTBETCTBYET CBOEMY BPEMEHMU», - OTMETWI FNaBHbIN
penakTop weenuapckoro nigaHna Gault&Millau Ypc Xennep. Yto nogenaTb, NnocneacTeuns
3KOHOMMNYECKMX TPYAHOCTEN BbICOKAs KYXHS ollylaeT Ha cebe B NepByto ovyepenb.

(© ricozandonella.ch)

B 3TOM roagy BHMMaHuMe LWBeNLapCKon npecchl 6biJ10 NPUKOBaHO K pecTopaHy Hotel de Ville
B Kpucbe (Bo). lNMpaBaa, noBoaoOM 415 3TOr0 MNOCIY>XXWUJIN BOBCE HEe AOCTUXXeHNs B obnacTun
BbICLLEro KyJIMHapHOro UCKYCCTBa, KOUX B aKTMBE pecTopaHa HemMaso. [1eno B TOM, 4TO B
KOHLLe AHBaps NokoH4Yun ¢ cobon wed-noBap Hotel de Ville beHya Brnonbe, Harpa>kaeHHbI
TUTYNOM «noBap roga» B 2013 roay n He4aBHO NPU3HAHHbLIV JlyYLLWM MAaCcTEPOM CBOEro
nena B mupe. EMy pectopaH nepewen oT ®uavnna Powa, noaHsswero Hotel de Ville Ha
BEpWUHbI penTuHro Gault&Millau un Michelin.
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Heno beHya Buonbe n ®dunnnna Powa npooomxkmna @paHkK O>KOBaAHHUHMU, MOJTYHYUBLLNN OT
Gault&Millau 3a cBou 3acnyrn MakCcuMarsbHyo oueHky, 19/20. KcTtaTu, Hefenen paHblue
pecTopaH noaTeepaunna TpeTblo «3Be3fy» Michelin B cBoem akTmBe. A eANMHCTBEHHas
npuynHa, no Kotopon ®paHkK O)>KOBaHHUHW He OblN1 yAOCTOEH TUTYa «MoBap roga» - AaHb
yBa)KeHNsa K HelaBHO CKOHYaBLUeMyCa APYrYy W NapTHepy, nuweT raseTta Tribune de
Geneve. «PpaHK [>KOBaHHUHWN 3aMeYvaTeneH. Mbl nocewanm ero HECKObLKO pas, Ny Hac
HeT HN MafiennX COMHEHUN», - OTMeTun Ypc Xennep.

(© restaurantcrissier.com)

Takum o6pa3oM, MOMUMO «HOBUYKa» [1)>KOBAHHUHW, B 3Be34HbIN Kyb «benbix Konnakos» B
3ToM roay Bownu Onabe e KypteH ns Terminus B Cbeppe (Bane), dununn LWespune n3
Domaine de Chateauvieux B CaTuHbu (XKeHeBa), bepHap PaBe u3 Ermitage B BioddnaH-ne-
LLaTo (Bo), AHgopeac KamnHaga n3s Schauenstein B ®wopcteHay (FpaybioHaeH) n MNetep
KHorn n3 Trois rois B basene.

HOobasum, 4TO B nocsiefHeM Bbinycke Gault&Millau ocobo oTMeveHbl TakXXe 3acnyru
ypoxxeHua Bo JlopaHa dnepoHa n ppubypxua AneHa Baxnepa. Oba nosapa
yaocTtonnnck 18 n3 20 6annos. Knaccmyeckyto KyxHO C HOTKaMu npunpas Co BCEro Mmpa
OT dnepoHa MOXXHO HaWTK B LIIOPUXCKOM pecTopaHe Baur au Lac, raoe oH npouwen Becb
nyTb OT NogMacTepbsa A0 wed-nosapa. OT KNacCukn, npupasas en cobcTBeHHoe
3ByYaHue, oTTasnkueaeTcs u baxnep, TBopAwmm B pectopaHe Des Trois Tours Ha oKpaunHe
®pubypra.

Bo ®pubypre moxxHo nonpobosaTb 1 6511008, NPUroTOBJIEHHbIE MOL PYKOBOACTBOM
«OTKpbITUA roga» no sepcumn Gault&Millau, ppaHuy3a PomaHa Manepo, TOILKO 4TO
obocHoBaBLlerocsa y pyns La Pinte des Mossettes, cTaBwemM 3HameHUTbIM 6narogaps
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npeablayuien snagenuue Xwoaut bomaHH. YpoxxeHel bopao peLwmni HEMHOFO U3MEHUTb
0o6LLY0 KOHLEeMNuUMo, NCNOoJIb3ys Ha CBOEN KyXHe NMPOAYKTbl, AOCTABJIEHHbIE U3 Pa3HbIX
KOHL,0OB CBeTa.

Bcero coctaButenu weenuapckon sepcun Gault&Millau nocetunmn 364 pectopaHa, TO eCTb
NpubAn3nTenbHO Mo 0AHOMY Ha KaXkAbI AeHb roga. Ecav Bbl HE rOTOBbLI MOBTOPUTL BECb
NyTb B MOUCKaxX NyyLwnx 3asefeHnn KoHpenepaunm, MOXXHO NPOCTO AOBEPUTLCSA
caoenaHHoMy BblIbOpy.

Jlyylle pecTopaHbl LWBenLapuu
Nyyllne noBapa LBEenLapumn

Gault&Millau B LuBenuapun
CtaTtbnm no Teme

HeHan MavHapeBuY - moBap roda B LliBenuapuu
LliBenuapckmi wed-nosap Bo3rnaBua «CnmMcoK» — PEUTUHE JYYLLNX PECTOPAHOB MJ3HETHI
My3en AHToHa Mo3nMaHHa B byBpe
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