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OnybnmkoBaHo Ha LLBenuapmsa: HOBOCTU Ha PyCcCKOM fA3blke (https://nashagazeta.ch)
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KakK BepHyTb noceTMTenem B peCTOpaHbI n noctosanbues B otenn? (© Gian Marco
Castelberg & Maurice Haas / Switzerland Tourism)

HaceneHnne KoHenepauuun B 2015 roay notpaTtuno 22,4 mnpa opaHKOB Ha eny um
aNkoronb, notTpebnsemblie BHe AoMa. 370 Ha 1,1% MeHbLIe, YEM FrO40M paHbLLUe.
depnepaumnsa GastroSuisse npusbiBaeT K NnepemMeHamM.

|

La population suisse a dépensé en 2015 au total 22,4 milliards de francs pour sur la
nourriture et les boissons hors foyer soit 1,1% de moins que I'année précédente.
GastroSuisse appelle aux changements.

On mange chez soi a la suisse

LLiBeruapLbl OCTaBASAIOT BCe MeHbLUEe AeHer B pecTopaHaX, C TPEBOrol KOHCTaTUpPYyeT y)Ke
He nepBbl rog Pefepauns npegnpuHMMaTenen roCTUHNYHOrO U pecTopaHHOro brusHeca
GastroSuisse. Mo oueHKam opraHm3aunm, B NPOLLIOM rofy Ka>Kabl XXNTesb
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KoHenepauun notTpaTtua B 3aBefeHnsax obuwecTBeHHOro nMTaHna B cpegHem 2758

¢ paHKOB. EC1 C TOYKM 3pEHNSA KJIMEHTOB 3TOr0 BMNOJIHE AOCTATOYHO, TO KOMMEPCAHTOB
TaKoe NoJIoXKeHne Bellen CoBepPLUEHHO He yCcTpamBaeT. Ha npoweawen Ha npowion
Hefene eXxerogHow npecc-koHdepeHUMn, NoCBALWEHHON UToram roga, rnasa GastroSuisse
Kasnmup Mnatuep npmnssan oasa peweHnsa 3Tom npobaemsl OpraHmn3oBaTbh KPYr/bid CTON C
y4yacTuem npeacrtasmTenen NOANTUHECKMX N IKOHOMUYECKUX KPYTOB.

[NoTepto MHOCTPaHHbIX TYPUCTOB MU3-3a YKpenaeHus ppaHka ycyrybnseT pocT 4yncna
wBenuapLes, oTOAOWMX NpeanoyYyTeHne pectopaHaM, PpacnolIoXKEHHbIM B COCeAHUX
cTpaHax. No gaHHbIM GastroSuisse, exxerogHo MecTa 06LEeCTBEHHOr0 NUTaHUA
KoHtenepaumm TepsatoT Ha 3TOM 0KoJ10 4 mapa dpaHKoB. KCTaTu, CaMbil 3HAYNTESIbHbIN
crnag nHrtepeca K MeCTHbIM pecTtopaHaM (0Ko10 20%) oTMeYeH B NMPUrpaHNYHbIX KAaHTOHaX
- Typray, HeswaTenb n gpyrux.

KpanHe cnoxxHasa cutyauma HabnonaeTcsa B CeIbCKUX U FOPHbIX pernoHax, otme4vaeTt
Ka3snmup Mnatuep. PbIHOK, HA KOTOPOM NMOCTOSIHHO NPOUCXOAAT N3MEHEHUS, UCMbITbIBAET C
O HOW CTOPOHbI AaB/lIeHMe B CBA3WN C BbICOKUMU N3Lep)XKaMu, a C Apyroun - npobnemsl C
nonckom paboyen cuabl (HANOMHUM, 4YTO 3apnsaTa B FOCTUHUYHOM N PeCTOPaHHOM
CeKTope oCTaeTCcsa 04HON N3 CaMblX HU3KMX B LLIBenuapuun).

Bonwe6bHoro peuenTa, KOTOPbIA MO3BOJINT UCMPABUTb NMOJIOXKEHME, HE CYLLeCcTBYeT. «f He
MOHUMALIO, MoYeMy MOJINTUKKN [0 cuX Nop 6e3pencTeyoT. Korga cnpoc co CTOPOHbI
OTHeNbHbIX CTPaH B FOPHbIX permoHax nagaetT Ha 40%, 3TV N3MEHeHUs 3aTparmeatoT
Lesible CEKTopa 3KOHOMMKU», - CHUTaeT rnasa GastroSuisse, onacaroLmincss MaccoBoro
ncxona HaceneHusa u3 AoJIMH U HeboNbLUNX AEePEBEHb.

BbICOKNIA ypOBEHb PAacx0o40B - @ Ha A0J1I0 CTOMMOCTM TOBapoB 1 onsaTy paboyen cubl B
31O chepe npuxoantcs 80% - NPenATCTBYET NOBbILLEHUIO KOHKYPEHTOCNOCOOHOCTH
oTpacnun. B cBa3un ¢ aTum Pegepauns aHOHCMpOBaia NHMUMaTUBY «CTON OCTPOBKY
AOPOroBMU3HbI - 3a CNpaBeaJiuBbie L eHbl», C KOTOPOW OoHa cobmpaeTcs BbICTYNUTL B
3ToM rofy. MNpaBaa, B 4€M MMEHHO 3aKJlloHaeTCcsa ee nges, noka He coobulaeTcs.
Bo3MOXXHO, pedb nongeTt o Heo6XoOMMOCTU OTMEHbI TOProBbIX BapbepPOB U CHUXXEHUS
aAMNHUCTPATUBHOMN Harpy3km Ha npeanpuHuMaTenen, nockosbKy 3TN hakTopbl
noABeprancb ocTpon Kputuke GastroSuisse.

NMomMnMo 3TOro, NnpeacTaBuTeNn LWBENLAPCKOro rOCTUHNYHOIMO N pecTopaHHoro brusHeca
Bo3saratoT 6onblune HageXxabl Ha MHHOBALMOHHLIA NOAX04 U Pa3/InYyHble NPOrpamMmbl
JNIOSANILHOCTUX, NO3BONSAIOLWME HE TOJIbKO MPUBJIEYb HOBbIX, HO N YAEPXaTb MMEKLWNXCA
KJIMEeHTOB, AeJslas CTaBKy Ha Ka4eCTBO U UCMNOJIb30BaHME permoHasibHbIX NMPOOYKTOB, YTO,
HanpuMep, NpegycMaTpuBaeT TUYMHCKaa nHuunaTtmea «Ticino a Tavola». A HOBbIM
CTUMYJIOM ONS WWBENLUAPCKNX MOCTUHUL, O0J/XKHa cTaTb Harpaga «Hotel Innovations-
Award», KoTopas Bnepsble byaeT Bpy4eHa B KOHLe aBrycTta B LLBenuyapckom Mmy3ee
TpaHcnopTa B JltouepHe.

GastroSuisse TakXXe pacKpUTUKOBasia HEPELUNTENIbHOCTb WBENLLAPCKUX BacTen,
npeanovYnTaloWwmx He BMeLWMBaTbLCS B CUTyaL Mo, B TO BpeMS Kak niaaTtgopmbl
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BpoHMpoOBaHMSA, yCTaHaBAMBalOWME KOMUCCUIO B pa3mepe oT 12% po 30%, TpebytoT oT
rOCTUHWUL, NPEeAOCTaBUTb FAPAHTUIO «y4dLllen LeHbl». Pegepayns npegiaraeT B 3TOM
BOMpoOCe onmpaTbCsa Ha onbIT F'epMaHuK, 3anpeTuswen Booking.com BbiABUraTh Takoe
yC/i0BME A5 pa3MeLleHns npeanoxXeHni Ha camTe. Moay4ymB BO3MOXXHOCTb CHMXKAThb LiEHbI
B cobcTBeHHOM cucTeMme BpOHMPOBaHNS, WBENLLAPCKME FOCTUHULLI CMOTYT NPeasioXuTb
KnneHTaM bosiee npuBnekaTesibHble ycnosua 6e3 yuiepba ona cebs.

HobasumMm, 4TO LWIBENLApPCKNe pecTopaTopbl obpallatoT NpUcTasbHOe BHUMaHME Ha
KYJIMHapHbIe NPeaAnoYTEHNS CBOUX KJIMEHTOB. Tak, No nx HabnwgeHnsam, caMbiM
pacrnpocTpaHeHHbIM OCHOBHbLIM BJ11010M OCTaeTCcsA MACO - rOBAAVHA, CBUHUHA, pexxe nNTuua.
B kayecTBe rapHupa noceTmTenun Yaule BbibnpatoT canaT, oBOWM Unm Kaptodenb-dpun. B
neceprtax 1MaoepcTBo yaepxuBaeT MOpPOXKeHoe. B kKaTeropmm HannTKoB NpeanoyYTeHns
LBenLapLeB OKa3bliBalOTCA Ha CTOPOHE Kodhe 1 MnHepasibHOM BoAbl. Ha Jonto BUHa
npuxogntca 11%, nuea - 8,5%.

HanoMHWUM, 4TO B FOCTUHWUYHOW U PeCTOPaHHOW OTPac/N 3aHATbI NoYTU 210 ThicAY
yenosek. Mo oueHke PenepasibHON CNYXObl CTaTUCTUKMK, WBENLLAPLbI TPAaTAT Ha onnaTy
CYeTOB B pecTopaHax u oTenax okosio 9% csoero foxona, Npu 3ToM MHorue c
yA0BOJIbCTBUEM MYyTELIECTBYIOT N0 POAHON CTPaHe.

pEeCcTOpaHbl B LUIBENLLAPUN

CTtaTbu no Teme

ObepnaTb B pecTopaHe Kak aAoMa

LLiBenuaplbl CTaan MeHblIe NMUTb U €CTb B pecTopaHax
B LlIBenLlapmun BPYYUIN «FOCTUHUYHbIA OCKap»
LLiBenuapusa TepseT OAHUX TYPUCTOB U HAXOAUT APYIUX
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