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Noeun neTtHux aneputuBoB oT «MaMoHTa»
| Les idées d’apéritifs de I’été du
«Mamont»

AsTop: HIC, JlozanHa , 07.07.2017.

KokTennb "MepeyvyHasn aroga” (© Mamont)

B ntone, Korga HOYM NPUHOCAT HEMHOIO A0JrOXXAAHHOM NpoXaagbl MOC/Ae XapKNx gHen,
MPUSATHO BCTPETUTLCA C APY3bSAMU Ha Npupoae ANS Aerycraunm HOBbIX KOKTennen. A
HacToOMKa C XasBOW N MaHOAapUHaMKM cTaHeT abConoTHBIM XUTOM BeYepa.

|

En juillet, quand les nuits apportent un peu de fraicheur tant attendu apres les journées
bien chaudes, ca fait plaisir de retrouver ses amis dehors pour déguster de nouveaux
cocktails. En plus, une boisson alcoolisée aux halva et mandarines sera le hit de la soirée.
Les idées d’apéritifs de I'été du «Mamont»

AnepunTtus, NN «arnepo», - HarNuToK, KOTOprl71 nogaeTca nepen efon, Kak npasuio Oona4d
8036y)K£I,eHI/IFI anneTunTa. 3TUM e C/I0BOM 00603HaYalTCa U erkune 3aKyCKW, KOTOpble
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npensaratoTca cobpaBlUMMCS nepen TeM, Kak UX NPUrnacaT K ctony. Takum obpasom, B
Hosiee LWNPOKOM CMbIC/IE CJIOBa anepuTUB - 3TO MPOCTO MPEKPACHbI MOMEHT A
HENPUHY>XOEHHOro obLieHnsa ¢ Apy3bsiMu 3a 60KaNoOM BUHA, LUAMMAHCKOro UM KOKTENNS.
KcTaTu, COBMECTHbIN Y)XUH CerofHsa He BXOAUT B YAC0 006si3aTesNbHbIX TpeboBaHUN, a 3a
Pa3roBopaMu, HaNUTKaMN N YTOHYEHHbLIMU 3aKyCKaMN MOXKHO MPUATHO NMPOBEecTU U BeCb
Beyep.

B EBpone coBpeMeHHas MOAda Ha anepuTmuse nowna n3 tanum: nMeHHo TaM B 19 Beke ero
Ha4Yasan npegnaraThb Jy4ywune pecTopaHbl. A hpaHUy3CKUn XnMunk XKosed Lob60OHHE
nocrnocobcTBoBaN pacnpoCcTpaHeHUto Tpaauummn, co3gas B 1846 rogy B paMkax KamnaHum
no 6opbbe c Manapmen ankorosbHbIN HAaNUTOK Ha OCHOBE BUHA M XUHUHA. Ero
ynotpebnsanu congatel MIHOCTpPaHHOr O siernoHa, cnyxunsline B CesepHon Acpuke, a
ofHaxAabl cynpyra OwoboHHe nofana Takom anepuTme CBOMM roctam. C Tex nop
OOHOWMEHHbIN HAaNNTOK Havaj NoJib30BaTbCA NONYAAPHOCTbIO BO PpaHumun, a B 1976 roay
MapKy Kynuna rpynna Pernod Ricard, nony4mslwiasa n3secTHoCTb 6narogaps ele ogHoOMy
nonynsipHOMy anepuTuBy - NacTUCy (aHNCOBON HAaCTONKeE).

Co3zpgaTtenun Tpuo (© Mamont)

CerogHs Mbl Npegsiaraem BaM nonpoboBaTb HOBbIE KOKTEM/IN U HAaCTOWKY, CO3AaHHbIe
MOCKOBCKOW KoMaHaon Delicatessen B pamkax copeBHoBaHUs Mamont Mission I,
npoxoguswero B CaHkT-NeTepbypre B npowwsiom rogy. ABTopbl Tpro Kupunn CTpekanuH un
NBaH CeMYeHKO, KakK 1 Apyrne y4aCcTHUKM 3TOro KOHKypca 6bapMeHoB, NCMOb30Ban B
CBOMX peuenTax BoAKYy «MaMOHT», CO34aHHYI0 N3 HaTypaJibHOro COJI040BOro CnupTa us
O3VMMOW MLWEHNLbI U KPUCTANbHO YACTOW anbMUNCKON BOAblI. MArKOCTb BKyCa €W
obecneymBatoT punbTpaumna ¢ nomoubio 6epesoBoro yrasa ¢ oboraweHnemMm MoHamMum
cepebpa u wecTuctyneH4yaTaa guctunnaymsa. A ctuibHas 6yTeisika B popme BMBHSA



HaBesHa pefyanllen HaxoOKoW, KOTOPYIO yAasoCh 3anosy4nTb Xueyliemy B LLisenuapumn
npeanpuHUMaTesnto, MeueHaTy 1 NnonsapHoMy nccneposatento Ppenepuky MaynceHy Bo
BpeMs 04HON N3 3KCNeaAnUnn, - KarmpCKMM MaMoOHTOM.

Long cocktail «NMepeuyHas aropa»
NHrpeoneHTbl oNna 3 nopunn:

120 mn BooKM «MaMOHT»;

45 mn aneputuBa Pommeau de Normandie;

75 M NINMMOHHOI O COKa;

45 mn knybHn4YHoro wpaba;

3 powa (1 dash = 4-5 Kanesnb) BbITAXKN U3 TalWCKOro nepua.

Cnocob npurotosneHnsa. CmelwaTb B LWENKepe BCe MHIPEANEHTbI N NpoueanTb B
OXJ1aXKAEHHbIN Xxanbon (BbICOKMA CTakaH) Cco ibaoM. CBepXxy 3acbinaTb APOOBAEHBLIM NbOOM.
KoKTenb peKoOMeHAYyeTCsa YKPAaCUTb BETOYKON MATbI U CONNEHBbIM KYMKBATOM.

(© Mamont)

Shot cocktail <Kpenkuu opewiek»
NHrpeoneHTbl oNna 3 nopunn:

120 mn BoAKM «MaMOHT», HACTOAHHOWN Ha CyLLUeHOM UHXXupe (4 wWT.);
60 mn aneputmsa Cocchi Americano Bianco;

30 mn nukepa Creme de Figue;

60 M1 MOJIOKa rpeLLKoro opexa;



21 M1 cupona 13 rpeukoro opexa;
3 pn>wa abceHTa.

Cnocob npuroToBneHns. HacTosiTb BOAKY Ha MHXKpPe B CUOHE, NCMosib3ya 6annoHYMKmM C
OKCMJOM a30Ta. Bce nHrpeameHTbl CMeLwlaTh B LWENKE U NPOLEANTb B OXJaXKAEHHYIO
ptoMKy. KOKTelnNb peKoMeHAyeTCs nNofaBaTb, YKPacuB Llepoi anesbCuHa.

(© Mamont)

HacTtonka «Xansa u MaHOaApPUHbI»



NHrpeguneHTbl ona 10 nopuni:

500 mn Bogkn «MamMoOHT»;
150 r nogCco/NIHEeYHOWN XaliBbl;
Lleapa maHgapuHa, o4nleHHas oT 6en1on MAKoTu.

Cnocob npurotoBneHmns. CMeLllaHHY0 BOAKY C O4YULLEHHOW LLeapon n HacTaneaTb 24 4aca.
MpouennTb, 06aBMTbL XanBy, CHOBa OCTaBUTb Ha 24 Yaca.

BOAKa MaMOHT

KOKTeWnJin C BOOKOW

CTtaTbn no Teme

OeHb cMexa ¢ «MaMOHTOM»

3a npekKpacHbIX gam!
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